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Zutaten Zubereitung
Schokoladenguss Kuchen backen
200 g Schokolade in Stiickchen Backe einen Kuchen deiner Wahl. Wichtig ist, dass du eine Silikonform benutzt.
20 g Sonnenblumendl Den Kuchen auf ein Rost stiirzen und die Silikonform spiilen und gut
abtrocknen.

Fur den Schokoldenguss die Schokolade in den Mixtopf 10 sek./Stufe 8, mit
dem Spatel nach unten schieben. Ol zugeben, 2 Min./50°C/Stufe 2 schmelzen.
Den Guss in die Silikonform gieen und mit kreisenden Bewegungen gut
verteilen.

Den Kuchen wieder in die Form geben und leicht andriicken, danach zum
Aushérten (am Besten tber Nacht) in den Kihlschrank stellen. Der
Schokoladenguss hat sich jetzt wie eine glatte zweite Haut um den Kuchen
gelegt.

& Achtung:
thermomlx Bitte beachten Sie, dass der Mixtopf des TM5 ein gréBeres Fassungsvermdgen hat als der des TM31 (Fassungsvermégen von 2,2
Litern anstelle von 2,0 Litern beim TM31). Aus Sicherheitsgriinden miissen Sie daher die Mengen entsprechend anpassen, wenn
Sie Rezepte flr den Thermomix® TM5 mit einem Thermomix® TM31 kochen méchten. Verbrithungsgefahr durch heiBe
Fliissigkeiten: Die maximale Fillmenge darf nicht iberschritten werden. Beachten Sie die Fillstandsmarkierungen am Mixtopf!

Dieses Rezept wurde dir von einer/m Thermomix®-Kundin/en zur Verfligung gestellt und daher nicht von Vorwerk Thermomix®

getestet. Vorwerk Thermomix® Uibernimmt keinerlei Haftung, insbesondere im Hinblick auf Mengenangaben und Gelingen. Bitte
beachte stets die Anwendungs- und Sicherheitshinweise in unserer Gebrauchsanleitung.
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