
TM31
WAFFELN VON PRAKTIKUS (WAFFELEISEN AUS DER DDR)

Gesamt: 1h 0min 20 Stück mittel

Dieses Rezept wurde dir von einer/m Thermomix®-Kundin/en zur Verfügung gestellt und daher nicht von Vorwerk Thermomix®
getestet. Vorwerk Thermomix® übernimmt keinerlei Haftung, insbesondere im Hinblick auf Mengenangaben und Gelingen. Bitte
beachte stets die Anwendungs- und Sicherheitshinweise in unserer Gebrauchsanleitung.

Autor: S64 Quelle: http://www.rezeptwelt.de

Zutaten
Original Rezept

100 g  Mehl
2  Msp.  Backpulver
170 ml  Milch
2  TL  Zucker
etwas  Vanillezucker
etwas  Salz
1  Würfel  Kokosfett

Zubereitung
Teig

Alles außer Kokosfett in "Mixtopf geschlossen" geben und verrühren.
Heißes Fett

Kokosfett erhitzen und das Eisen hineingeben.ca 30 min heiß werden
lassen.Achtung,dass ist sehr wichtig,weil ansonsten der Teig nicht vom Eisen
abgeht.
Jetzt das heiße Eisen 3/4 in die Masse geben.Oben darf kein Teig drüberlaufen.
Ca 20 Sekunden in das Öl halten und dann auf einem Stück Haushaltsrolle
schnell die Waffel vom Eisen lösen.
Darauf achten,dass das Öl nicht abkühlt.
Wenn es erkaltet ist mit Puderzucker bestreuen.
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