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Zubereitung: 10min
Spatel

Auflaufform Anna
Splilbirste Set
2. Mixtopf TM6

Zutaten Zubereitung
Apfel-Crumble Backofen auf 180°C vorheizen.
Streusel:
100 g Butter in Stiicken und Streusel:
t h Einfett . .
g(;mgszrzik;rzum mietien Alle Streuselzutaten in den Mixtopf geben und 10 Sek./Stufe 6 zu Streuseln
150 g Mehl vermischen und umfullen.
1 Prise Salz . .
Fillung: Eillung:

600 g Apfel iertelt . . .
1 ELgZitfoier?:a\llflter © Alle Zutaten fir die Fillung in den Mixtopf geben und 2 Sek./Stufe 4
40 g Zucker zerkleinern.

1 TL Zimt
AnschlieBend 5 Min./100°C/&7%" "Linkslauf" /Stufe 1 erhitzen. Flllung in eine

gefettete Auflaufform geben.

Streusel darlberstreuen und im vorgeheizten Backofen 25-30 Minuten bei
180°C goldbraun backen.

Apfel-Crumble warm servieren.

A Achtung:
thermﬂmlx Bitte beachten Sie, dass der Mixtopf des TM5 ein groBeres Fassungsvermdgen hat als der des TM31 (Fassungsvermdgen von 2,2
Litern anstelle von 2,0 Litern beim TM31). Aus Sicherheitsgriinden missen Sie daher die Mengen entsprechend anpassen, wenn
Sie Rezepte fur den Thermomix® TM5 mit einem Thermomix® TM31 kochen méchten. Verbriihungsgefahr durch heie
Fliissigkeiten: Die maximale Flllmenge darf nicht Uberschritten werden. Beachten Sie die Flllstandsmarkierungen am Mixtopf!

Dieses Rezept wurde dir von einer/m Thermomix®-Kundin/en zur Verfliigung gestellt und daher nicht von Vorwerk Thermomix®

getestet. Vorwerk Thermomix® (ibernimmt keinerlei Haftung, insbesondere im Hinblick auf Mengenangaben und Gelingen. Bitte
beachte stets die Anwendungs- und Sicherheitshinweise in unserer Gebrauchsanleitung.
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