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Gesamt: 15min 0 Liter einfach
Zubereitung: 15min

Zutaten Zubereitung

Likor Likor

3 Eigglb Die 3 Eigelb mit den Werther’s Echte, plus 125 g Sahne in den ‘:}"Mixtopf

20 Stiick Werthers Echte geschlossen" geben, 7 - 9 min./70°C/St. 2 (solange bis man die Bonbons nicht
250 g Sahne mehr hért, damit sich nach dem Abkiihlen keine kleinen Kliimpchen bilden)

125 g Amaretto . . . .
Amaretto + die restlichen 125 g Sahne in den T:)‘"Mlxtopf geschlossen”

geben und dann nochmal auf 7 min./70°C/St, 2
Zum Schluf3 den Likér noch 10 sek./St. 9 verrlhren!
In heiB ausgespiilte Flaschen fiillen. Vor Gebrauch gut schitteln!!!

A Achtung:
thermomlx Bitte beachten Sie, dass der Mixtopf des TM5 ein gréBeres Fassungsvermdgen hat als der des TM31 (Fassungsvermégen von 2,2
Litern anstelle von 2,0 Litern beim TM31). Aus Sicherheitsgriinden miissen Sie daher die Mengen entsprechend anpassen, wenn
Sie Rezepte fir den Thermomix® TM5 mit einem Thermomix® TM31 kochen méchten. Verbriihungsgefahr durch heie
Fliissigkeiten: Die maximale Flillmenge darf nicht tiberschritten werden. Beachten Sie die Flillstandsmarkierungen am Mixtopf!

Dieses Rezept wurde dir von einer/m Thermomix®-Kundin/en zur Verfigung gestellt und daher nicht von Vorwerk Thermomix®

getestet. Vorwerk Thermomix® (ibernimmt keinerlei Haftung, insbesondere im Hinblick auf Mengenangaben und Gelingen. Bitte
beachte stets die Anwendungs- und Sicherheitshinweise in unserer Gebrauchsanleitung.
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