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OFENBERLINER SUPER SOFT

Gesamt: 1h 15min
Zubereitung: 1h Omin

Zutaten
Teig

35 g Hefe

160 g Milch

60 g Butter

60 g Zucker

500 g Weizenmehl
1 TL Salz

1 Stiick Eier

Fillung

100 g Marmelade nach Wahl
50 g Zucker zum Walzen
50 g Butter

thermomix

Achtung:
Bitte beachten Sie, dass der Mixtopf des TM5 ein gréBeres Fassungsvermdgen hat als der des TM31 (Fassungsvermdgen von 2,2

10 Stlick mittel

Zubereitung
Ofenberliner

Milch, Hefe, Zucker und Butter in den ’:}’"Mixtopf geschlossen"” geben und 2
Min 37 Grad Stufe 1 erwarmen, anschlieBend die restlichen Zutaten flr den Teig

in den :]"Mixtopf geschlossen" geben und 5 Min v " Modus ,,Teig
kneten“" verkneten.

Den Teig in eine gefettete Schiissel geben und 30 Minuten gehen lassen,
anschlieBend nochmals kneten und zu einer Rolle formen und in 10 Portionen
teilen zu Kugeln schleifen und auf ein mit Backpapier ausgelegts Backblech
legen.

Die Teiglinge nochmals abgedeckt 20 Minuten gehen lassen, den Backofen auf
220 ° C Ober und Unterhitze vorheitzen. Die Teiglinge nun 12-15 Minuten
backen.

Die Berliner abkiihlen lassen und mit einer Spritze mit Marmelade flllen, die
Butter in der Microwelle oder im :]"Mixtopf geschlossen" schmelzen und die
Berliner damit bestreichen und im Zucker welzen.

Viel SpaB3 beim nachbacken

Litern anstelle von 2,0 Litern beim TM31). Aus Sicherheitsgriinden miissen Sie daher die Mengen entsprechend anpassen, wenn
Sie Rezepte flr den Thermomix® TM5 mit einem Thermomix® TM31 kochen méchten. Verbrithungsgefahr durch heiBe
Fliissigkeiten: Die maximale Flllmenge darf nicht Gberschritten werden. Beachten Sie die Fullstandsmarkierungen am Mixtopf!

Dieses Rezept wurde dir von einer/m Thermomix®-Kundin/en zur Verfiigung gestellt und daher nicht von Vorwerk Thermomix®
getestet. Vorwerk Thermomix® (ibernimmt keinerlei Haftung, insbesondere im Hinblick auf Mengenangaben und Gelingen. Bitte
beachte stets die Anwendungs- und Sicherheitshinweise in unserer Gebrauchsanleitung.
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